
Приготовление  торта
«Наполеон»
     Разделить приготовленное слоёное тесто на 12 частей,
раскатать  на  тонкие  лепёшки,  уложить  их  на  противень,
смазанный маслом, наколоть ножом и выпекать в сильно нагретой
духовке.
     Готовые лепёшки сложить друг на друга, промазав горячим
кремом. Последнюю лепёшку использовать для посыпки.
              (о тесте и о креме смотрите в разделе «Школа
молодой хозяйки»)

https://xn----8sbagi3byabinz1cw9j.xn--p1ai/%d0%bf%d1%80%d0%b8%d0%b3%d0%be%d1%82%d0%be%d0%b2%d0%bb%d0%b5%d0%bd%d0%b8%d0%b5-%d1%82%d0%be%d1%80%d1%82%d0%b0-%d0%bd%d0%b0%d0%bf%d0%be%d0%bb%d0%b5%d0%be%d0%bd/
https://xn----8sbagi3byabinz1cw9j.xn--p1ai/%d0%bf%d1%80%d0%b8%d0%b3%d0%be%d1%82%d0%be%d0%b2%d0%bb%d0%b5%d0%bd%d0%b8%d0%b5-%d1%82%d0%be%d1%80%d1%82%d0%b0-%d0%bd%d0%b0%d0%bf%d0%be%d0%bb%d0%b5%d0%be%d0%bd/

