
Пирожное из тыквы
     Тыкву мелко нарезать и тушить до мягкости в небольшом
количестве жидкости. Затем сделать из неё пюре.
     Добавить сахар, дробленые орехи, яичный желток, молотые
сухари и корицу. Хорошенько вымешать.
     Добавить взбитый белок, осторожно перемешать с основой.
Массу вылить на противень и выпекать до готовности.
     Готовый десерт остудить, нарезать кусочками и посыпать
сверху сахарной пудрой.
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https://xn----8sbagi3byabinz1cw9j.xn--p1ai/%d0%bf%d0%b8%d1%80%d0%be%d0%b6%d0%bd%d0%be%d0%b5-%d0%b8%d0%b7-%d1%82%d1%8b%d0%ba%d0%b2%d1%8b/

