
Перец,  фаршированный
крыжовником

1 кг болгарского перца, 300 г крыжовника, 1 головка чеснока,
черный молотый перец.
Для рассола: 1 л воды, 100 г сахара, 75 г 9%-ного уксуса, 2
ст. ложки соли, 50 г растительного масла.
Очищенные от семян перцы опустить на 2-3 минуты в кипящую воду
и охладить под струёй холодной воды. Нафаршировать крыжовником
(или сливами без косточек). Уложить в стерилизованные банки,
добавить чеснок, молотый перец и залить рассолом.
Стерилизовать литровые банки 30 минут.

https://xn----8sbagi3byabinz1cw9j.xn--p1ai/%d0%bf%d0%b5%d1%80%d0%b5%d1%86-%d1%84%d0%b0%d1%80%d1%88%d0%b8%d1%80%d0%be%d0%b2%d0%b0%d0%bd%d0%bd%d1%8b%d0%b9-%d0%ba%d1%80%d1%8b%d0%b6%d0%be%d0%b2%d0%bd%d0%b8%d0%ba%d0%be%d0%bc/
https://xn----8sbagi3byabinz1cw9j.xn--p1ai/%d0%bf%d0%b5%d1%80%d0%b5%d1%86-%d1%84%d0%b0%d1%80%d1%88%d0%b8%d1%80%d0%be%d0%b2%d0%b0%d0%bd%d0%bd%d1%8b%d0%b9-%d0%ba%d1%80%d1%8b%d0%b6%d0%be%d0%b2%d0%bd%d0%b8%d0%ba%d0%be%d0%bc/
http://xn----8sbagi3byabinz1cw9j.xn--p1ai/wp-content/uploads/2015/07/Перцы-фаршированные-крыжовником.jpg

