Kekcbl «BuUWHA ¢ wWokKonagHowu
KOCTOYKOU»

B aToM peuente BWUWHS NogBeprfiacb aTtTake KOHAWTEPOB MU
MOMEHANA CBOW BHYTPEHHIW CYTb Ha WOKONAAHYKW CepaueBUHY. A
nydiwe 3T0 UM XyXe — CYyAuTb BaM!

Ha 12 kekcoB: 2 sauua, 3/4 crakaHa caxapa, 250 r cmetansi, 100 r
pacTonsieHHoro CcJIMBOYHOro macna, 1/2 crakaHa MeJIKO MOJIOThbIX
opewkoB, 1 CT. JsIOXKa pa3pbixInTensi, 2 cTaKkaHa MYyKW, BaHWUJIUH,
BUWHMU (KOHCepBUpPOBaHHbIe MJIN CBexne b6e3 KOCTOYEK), WokKosnan.

MoaroToBMTb BUWHW — BMECTO KOCTOYEK BCTaBUTb MalleHbKue
KyCOYKM wokKonapa.

3amecutb Tecro: B3O6UTbL siMua C caxapoM, nobaBUTb CMeTaHy,
Macfio, OpEeWKW, BaHWMH, pa3pbiXIUTeNb U MyKY.

OOpPMOYKM CMa3aTb paCTUTESIbHbBIM MaC/IOM.

BbINOXUTb JIOXKKOWM HEMHOro TecTa Ha OHO Kaxgou (GOopMOYKHM,
CBEpXYy MNOMECTUTb BUWHKW C WOKOJAAOM, a CBepxXy BbUIOXMTb eweé
CTOJIOBYK JIOXKY TecTa.

MocTaBuUTb B pa3orpeTyw OYXOBKY W BbiNeKaTb OO FOTOBHOCTMU
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25-30 MUMHYT. TOTOBHOCTb ONpeaennuTb OepeBAHHOW Mano4YKOW.



