
Салат «Розовый фламинго»

2 средних варёных свеклы, 2 плавленых сырка, 2 варёных яйца,
150 г крабовых палочек, майонез, соль, 2-3 зубчика чеснока.
Вареную свёклу и крабовые палочки потереть на крупной терке,
плавленые сырки и вареные яйца — на мелкой тёрке.  Чеснок
выдавить через чеснокодавилку.
Смешать  сырки  с  яйцами,  затем  добавить  крабовые  палочки,
свеклу, чеснок и заправить салат майонезом. Посолить по вкусу.
Выложить в салатник, украсить зеленью.

Время приготовления 30 минут
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