
Блинчики с бананами

На 4 штуки: 50 г муки, 1 яйцо, 1 ст. ложка  сахара, 100 г
молока,  0,25  чайной  ложки   соли,  1  большой  банан,  30  г
молочного шоколада.
Муку просеять, смешать с сахаром, яйцом, солью и молоком.
Тесто должно быть без комочков.
Испечь на сковороде четыре больших блина.
Большой  спелый  банан  почистить  и  разрезать  сначала  вдоль
пополам, а затем каждую половинку разрезать поперек.
Завернуть четвертинки бананов в блинчики и поджарить их на
сливочном масле в сковороде.
Выложить  блинчики  на  тарелку,  полить  растопленным  в
микроволновой  печи  молочным  шоколадом.

Время приготовления 35 минут
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